
Osterverkostung 2024 

Sonntag, 31. März 2024 
 

Scharfer herzhafter Strudel mit Saisongemüse und Käse 
Garnelen in Kataifi-Paste und Joghurtsauce 

Schwertfisch-Carpaccio mit Baldrian und Trockenfrüchten 
mit Tomatenvinaigrette 

 

  
 

Cannelloni gefüllt mit späten Artischocken, gratiniert gebacken 
& 

Raviolo gefüllt mit Birnen und Tofino-Käse aus unserer Produktion 
mit Safransauce 

 

  
 

Gebackenes Lammkarree, 
rosa Kochen, 

mit aromatischem Brot und Balsamico Trentino Riserva Bombardelli 
& 

Rindereintopf mit Merlot-Rotwein aus unserer Produktion 
auf einer Wolke ersehnter Polenta 

und Katalonien, in einer Pfanne mit aromatischem Öl angebraten 
 

  
 

Orangencreme aus unserem Zitrushain auf Karotten-Walnuss-Kuchen 
Ein halbes Ei gefüllt mit Mascarponecreme und einem Haselnussherz 

 

 

Euro 65,00 
Getränke nicht inbegriffen 

 

 
 

 

Acetaia del Balsamico Trentino  
Strada di S.Zeno, 2   I – 38060 Cologna di Tenno (TN)  

T. +39 0464 550064  
www.acetaiadelbalsamico.it – info@acetaiatn.it  
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