e
Acetanl

del Balsamico Trentino

GOURMET & RELAX

Pegustaziong di Pasqua 2019
Brindisi di Benvenuto a base di Gewdrztramingr servito a tavola

Uovo in camicia con asparagi verdi al burro su fonduata di Bonomi
Crostoni di pang con prosciutto erudo “Poleg Trentino”
Crumblg allg olivg nere

3
Bis di Primi:
Tortelloni di pasta fresca all’ortica ripigni di ricotta nostrana ¢ barbabigtolg su veli di carng
salada ¢ scaglig di Trentingrana
&
Risotto agli asparagi freschi in cialda di Grana Trentino

(G2 -V

Sorbetto di pera Williams, al cucchiaio, con biscottino allg mandorlg

(G2 -V

Capretto con polgnta di Storo ¢ Guanciotto di maialg brasato al Rebo ¢ cioeeolato fondente
accompagnato da purg di patate

(28 )

Trilogia di dolei:
Cannoncino alla crgma chantilly
Semifreddo agli agrumi ¢ salsa mou
Mousse di cioceolato fondegnte

Meriot o Cabegrngt Sauvignon della nostra {z. dgricola “il Piaggiolo”
Wequa Prizzante ¢ Naturalg microfiltrata
Caffe

euro 50,00 W
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